


MWR

Der runde Animo MWR wurde speziell
fir das Erwdrmen z.B. von Milch oder
Glihwein entwickelt. Der Erwdrmer ist mit
einem No-drip-Hahn ausgestattet und hat
eine thermostatische Temperaturregelung.
Der  eingebaute  Trockengehschutz

Au-Bain-Marie

Milch oder Getrinke sollten gleichmiRig
erwirmt werden. Dabei mufl verhin-
dert werden, daf? die Getrinke direkt mit
der Hitzequelle in Beriihrung kommen.
MW- und MWR-Milchwirmer erwidrmen
Milch oder andere Getrinke mit einem
Bain-Marie-System, der WKS mittels Dampf.
Das Bain-Marie-System arbeitet wie folgt:
In der doppelten Wand um die Milch herum

verhindert, dafl das Heizelement durch-
brennt, wenn der Wasserstand zu niedrig ist.
Am Wasserstandsanzeiger an der Auflenseite
ist der Stand des Bain-Marie-Wassers
abzulesen. Lieferbar in diversen Gréf3en von
5 bis 40 Litern Inhalt.

Das Erwdrmen von Getrinken erfordert eine spezielle
Vorgehensweise. Besonders Getrinke wie Milch und Kakao
sind empfindlich. Bei nicht richtiger Erwdrmung kann sich
Schaum bilden, Fette konnen aufschwimmen und Milchbestand-
teile konnen sogar anbrennen. Animo hat eine Anzahl fortschrittlicher
Getrdnkewdrmer fiir den professionellen Gebrauch entwickelt. Ideal fiir
Restaurants, Cafés, Betriebs- und Grofikiichen.

wird Wasser gleichmaRig erwidrmt. Die Milch
ubernimmt die Wirme des Warmemantels.
Dadurch erwarmt sich die Milch schnell
und ohne Risiken. Die maximal einstellbare
Temperatur betrdgt 85°C. Das verhindert,
daf® Milchfette aufschwimmen. Alle Animo-
Produkte werden aus Edelstahl CrNi 18/9
hergestellt und sind leicht zu reinigen.




Tetrapackerhitzer MPW

Der Animo Tetrapackerhitzer ist optimal zur
Erwdrmung von Produkten im 1/11 Tetrapack
geeignet. Die Erhitzung von Produkten wie
Milch, Schoko Sauce, Vanille Sauce, Sauce
Béarnaise oder Sauce Hollandaise erfolgt
gleichmiaflig um die Kartons herum, durch
ein trockenes au bain Marie System. Durch
das trockene System ist der Tetrapackerhitzer
sehr hygienisch, da kein Wasser mehr aus der
Verpackung auf die Theke tropft. AuRerdem
kénnen ungeéffnete Kartons erneut
verwendet werden. Die Getrinke oder
Saucen werden durch eine thermostatische
Einstellung bis maximal 80°C erhitzt. Mit
dem speziellen Handgriff kénnen Sie die
Tetrapackungen einfach herausnehmen oder
hereinstellen.

Reinigungsmittel

Zum Entfernen der Milchreste aus dem
MW und MWR bietet Animo ein spezielles
Reinigungsmittel an. Dies ist in 1 Liter-
Flaschen erhiltlich.

MW

Der Animo MW-Getriankewdrmer ist die rechteckige Ausfihrung des MWR. Alle MW-
Wirmer haben einen speziellen, abnehmbaren Hahn, der schnell und einfach zu reinigen ist.
Der MW ist mit einem Auslauthahn mit Bedienungsschliissel zum Ablassen des Wassers
aus dem Wassermantel ausgestattet. Das Thermostat des MW ist stufenlos einstellbar; die
Kontrollampe zeigt an, wenn der Wassermantel aufgefiillt werden
mu. Der Animo MW-Getrinkewirmer
ist in drei Ausfithrungen lieferbar:
5 Liter, 10 Liter und 20 Liter.
Der MW wird mit einem Riihrstab
(fur Kakao), einem Trichter zum
Fillen des Wassermantels und
einer speziellen Reinigungsbiirste
fiir den Hahn geliefert.

Tetrapackerhitzer geeignet fiir drei
und sechs Tetrapack je ein Liter .
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MWR

Artikelnummer

Fassungsvermégen

AnschluBwert
Abmessungen mm.
Aufbewahrungstemp.

Aufheizzeit

MW

Artikelnummer
Fassungsvermoégen
AnschlufRwert
Abmessungen mm.
Aufbewahrungstemp.

Aufheizzeit

MPW

Artikelnummer
Fassungsvermoégen
Anschluflwert

Abmessungen mm.

Aufbewahrungstemp.

Aufheizzeit

Modellanderungen vorbehalten.

MWR 5

50091

5 Ltr.

1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz
415(H) x 200(9Q)

Thermostat, einstell. bis ca. 85°C

kalt: 22 Min./warm: 12 Min.

MW 5

50062

5 Ltr.

1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz
260(B) x 420(T) x 520(H)
Thermostat, einstell. bis ca. 85°C

kalt: 20 Min./warm: 15 Min.

MPW-3

50084

3x1Ltr

1N~220-240V, 1100W, 50-60Hz
270(B) x 150(T) x 240(H)

ca. 85°C

Erste 3 Kartons: 50 Min.,

dann 20 Min./Karton

MWR 10

50092

10 Ltr.

1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz
430(H) x 270(9)

Thermostat, einstell. bis ca. 85°C

kalt: 40 Min./warm: 25 Min.

MW 10

50063

10 Ltr.

3N~380-415V, 6600W, 50-60Hz
340(B) x 490(T) x 565(H)
Thermostat, einstell. bis ca. 85°C

kalt: 20 Min./warm: 15 Min.

MPW-6

50087

6x1 Ltr.

1N~220-240V, 2200W, 50-60Hz
315(B) x 340(T) x 240(H)

ca. 85°C

Erste 6 Kartons: 50 Min.,

dann 20 Min./Karton

Technische Daten

MWR 20

50093

20 Ltr.

1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz
535(H) x 340(9)

Thermostat, einstell. bis ca. 85°C

kalt: 75 Min./warm: 60 Min.

MW 20

50064

20 Ltr.

3N~380-415V, 9600W, 50-60Hz
340(B) x 490(T) x 725(H)
Thermostat, einstell. bis ca. 85°C

kalt: 25 Min./warm: 20 Min.

MWR 40*

50094

40 Ltr.

1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz
545(h) x 455(9)

Thermostat, einstell. bis ca. 85°C

kalt: 105 Min./warm: 8o Min.

* Lieferung auf Auftrage.
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